
Ostriche	 PZ.	 7
Oysters  |  Austern

Carpaccio di filetto di Angus	 (1,7,16)	 20
Angus’ fillet carpaccio

Tartare di filetto di manzo piemontese 
“Macelleria Damini & Affini”con pane caldo	(1,3,7,16)	 25
Beef tartare with hot bread – Selection Damini Macelleria & Affini
Rindertartar mit heißem Brot - Auswahl Damini Macelleria & Affini

McAurora “Macelleria Damini & Affini”	(1,3,7,10,15)	 18
Hamburger** Selection Damini Macelleria & Affini

Spiedini di carne “Macelleria Damini & Affini” 
con verdure alla griglia	  (5,15)	 20
Meat skewers with grilled vegetables – Selection Damini Macelleria & Affini
Fleischspieße mit gegrilltem Gemüse - Auswahl Damini Macelleria & Affini

Prosciutto crudo di Parma e melone	 (1)	 18
Parma Ham and melon
Parma Schinken und Melone

Prosciutto crudo di Parma 
e burrata pugliese	 (1,7)	 18
Parma Ham and burrata cheese from Puglia
Parma Schinken und Burrata aus Pulien

Caprese classica con mozzarella di bufala 
e pomodoro Nasone del Cavallino	 (7)	 18
Buffalo mozzarella, tomato “Nasone” from Cavallino
Büffelmozzarella, Tomate “Nasone” von Cavallino

Bresaola punta d’anca, 
rucola e scaglie di parmigiano	 (1,7)	 18
Air-cured beef, rocket salad and parmesan flakes
Rindfleisch, Rauke und Parmesanflocken

All Day Long
from 11.00 to 22.00



Il nostro tagliere di salumi e formaggi	 (1,7)	 20
Cheese and sausage platter
Käse und Wurstplatte

Foie gras con crostini caldi	 (1,5,7)	 22
Foie gras with hot croutons
Foie gras mit heißen Croutons

Crostone caldo di pane toscano 
e filetti di acciughe del Mar Cantabrico 
con stracciatella di burrata 	 (1,7)	 18
Large crouton and Cantabrian sea anchovies fillets 
with stracciatella burrata cheese
Große Crouton und kantabrische Sardellenfilets 
mit Stracciatella Burrata-Käse

Salmone Scozia affumicato con ricci di burro 
e pane tostato	 (1,4,7)	 20
Scottish smoked salmon with butter and toasted bread
Schottischer Räucherlachs mit Butter und geröstetem Brot

Gamberetti cocktail	 (1,2,3,10,12)	 18
Shrimp cocktail
Garnelen Cocktail

Lasagne al forno**	 (1,3,7,9,12)	 18
Lasagna

Pomodoro “Nasone del Cavallino” 
in fiore e condito 	 	 18
Big tomato “Nasone from Cavallino” seasoned
Große Tomate “Nasone von Cavallino” gewürzt

Insalata di Avocado e Gamberetti 
con dressing al passion fruit 	 (1,2,5,10,12)	 18
Avocado, shrimp and passion fruit dressing
Avocado, Garnelen und Passionsfrucht-Dressing

Caesar Salad	 (1,3,5,10)	 18
Insalata di pollo
Chicken salad on a crisp lettuce heart
Hähnchensalat auf einem knackigen Salatherz

All Day Long



Insalata Brasiliana	 (1,7)	 18
Misto verde, mais, emmenthal, avocado
Mixed salad, mais, emmenthal cheese, avocado
Gemischter Salat, Mais, Emmentaler, Avocado

Insalata Aurora	 (1,2,3,4,5,7,9,12)	 18
Misto verde, pane, pomodoro, tonno, gamberetti, cipolla, 
mozzarella, basilico
Mixed salad, bread, tomato, tuna, shrimp, onion, mozzarella, basil
Gemischter Salat, Brot, Tomaten, Thunfisch, Garnelen, Zwiebeln, 
Mozzarella, Basilikum

Insalata Greca	 (1,3,5,7,12)	 18
Misto verde, pomodoro, peperoni, olive verdi, cetrioli, feta
Mixed salad, tomato, pepper, green olives, cucumber, feta cheese
Gemischter Salat, Tomate, Paprika, grüne Oliven, Gurke, Fetakäse

Insalata Fitness	 (1,3,5,7,8,9,10)	 18
Misto verde, pomodorini, carota, mozzarella, pollo, yogurt
Mixed salad, small tomatoes, carrot, mozzarella, chicken, yogurt
Gemischter Salat, kleine Tomaten, Karotte, Mozzarella, Huhn, Joghurt

Insalata di Avocado	 (1,3,5,7,10)	 18
Misto verde, sedano, uova, avocado, pane, salsa rosa
Mixed salad, celery, eggs, avocado, bread, cocktail sauce
Gemischter Salat, Sellerie, Eier, Avocado, Brot, Cocktailsauce

Insalata Vegana	 (1,6)	 18
Misto verde, pomodoro, carote, avocado, formaggio vegano, olive
Mixed salad, tomato, carrot, avocado, vegan cheese, olives
Gemischter Salat, Tomate, Karotte, Avocado, veganer Käse, Oliven

Insalata Caprese ricchissima	 (1,3,5,7,10)	 18
Mozzarella di bufala, pomodoro, uova, sedano, misto verde, basilico
Buffalo mozzarella, tomato, eggs, celery, mixed salad, basil
Büffel-mozzarella, Tomate, Eier, Sellerie, gemischte Salat, Basilikum

All Day Long



Easy Toast 	 (1,3,5,7,10)	 7
Prosciutto e formaggio
Ham and cheese | Schinken und Käse

Fresco Toast 	 (1,3,5,7,10)	 8
Prosciutto, formaggio, lattuga, pomodoro
Ham, cheese, salad, tomato | Schinken, Käse, Salat, Tomate

Toast  Beach	 (1,3,5,7,10)	 8
Prosciutto, brie, zucchine
Ham, brie cheese, zucchini | Schinken, Brie Käse, Zucchini

Toast  Vegan	 (1,6)	 8
Mozzarella, mopur, zucchine, melanzane
Mozzarella, mopur, zucchini, aubergine
Mozzarella, Mopur, Zucchini, Aubergine

Bruschetta	 (1)	 7
Olio, aglio, pomodoro
Oil, garlic, tomato | Öl, Knoblauch und Tomate

Pizza Margherita	 (1,7,8)	 10

Pizza farcita	 (1,7,8,11)	 14
Pizza stuffed to your taste
Gefüllte Pizza nach Ihrem Geschmack

Focaccia Genovese	 (1)	 6

Bocconcini	 (1,7,8)	 4
Mozzarella e pomodoro / prosciutto / mortadella /formaggio
Small panino with mozzarella & tomato / ham / mortadella / cheese
Kleine Panino mit Mozzarella & Tomate / Schinken / Mortadella / Käse

All Day Long | SNACK



Il nostro tiramisù	 (1,3,7,8)	 10
Our tiramisù
Unser Tirmamisù

Crema catalana e frutti di bosco	 (1,3,7,8)	 10
Catalan cream and berries
Katalanische Creme und Walderdbeeren

Bavarese alla vaniglia bourbon con 
tartare d’ananas e gelèe ai frutti rossi	 (1,3,5,7,8)	 10
Vanilla Bavarian cream with pineapple and red fruits gelèe
Bayrische Crème mit Ananas und rote Früchte-Gelèe

Sbrisolona con il nostro gelato 
al fior di latte e carpaccio di pesche	 (1,3,6,7,8)	 10
“Sbrisolona” cake with our fiordilatte ice cream and peaches carpaccio
Krümelkuchen mit unser Sahneeis und Pfirsiche-Carpaccio

Torta di mele della “Nonna Ada” 
con il nostro gelato alla vaniglia	 (1,3,5,6,7,8)	 10
Apple tart with our vanilla ice cream
Apfelkuchen mit unserem Vanilleeis

Creme caramel	 (1,3,7,8)	 10

Panna cotta con salsa alle fragole o 
frutti di bosco o al cioccolato	 (7,8)	 10
Cream pudding with strawberries, berries or chocolate sauce
Sahnepudding mit Erdbeeren, Beeren oder Schokoladensauce

Frutta fresca al piatto	 	 18
Fresh cut fruit
Frisch geschnittenes Obst

All Day Long | DESSERT



Dissetante	 	 12
Limone, mela, pera 
Lemon, apple and pear
Zitrone, Apfel und Birne

Energizzante	 	 12
Melone, arancia, zenzero, ananas
Melon, orange, ginger, pineapple
Melone, Orange, Ingwer, Ananas

Disintossicante	 	  12
Sedano, carota, mela
Celery, carrot, apple
Sellerie, Karotte, Apfel

Depurativa	 	 12
Cetriolo, mela, carota
Cucumber, apple, carrot
Gurke, Apfel, Karotte

Drenante	 	 12
Ananas, carota, arancia, zenzero
Pineapple, carrot, orange, ginger
Ananas, Karotte, Orange, Ingwer

Ricostituente	 	 12
Kiwi e mela verde
Kiwi und green apple
Kiwi und grüne Apfel

All Day Long | EXTRACTED JUICE



Lunch Menu
from 12.30 to 14.00

FIRST COURSES

Ostriche 	 PZ.	 7
Oyster | Austern

Spaghettino di Gragnano alle vongole	 (1,4,14)	 24
Spaghettino of Gragnano with clams 
Spaghettino aus Gragnano mit Venusmuscheln

Gnocchetti di patate caserecci con 
polpa di granso porro al rosmarino	 (1,23,4,5,7,14)	 24
Homemade potato dumplings with rosemary crab pulp
Hausgemachte Kartoffelnklößchen mit Rosmarin Krabbenfleisch 

Tagliolini all’astice	 (1,2,3,4,5,9)	 30
Tagliolini with lobster
Bandnudeln mit Hummer 

L ’impepata di cozze con crostone 
di pane all’aglio e prezzemolo	 (1,4,5,9,14)	 18
Mussels soup with crouton with garlic and parsley
Muschelsuppe mit Crouton mit Knoblauch und Petersilie

Lasagna di pasta fresca fatta in casa 
alla bolognese	 (1,37,9)	 18
Home made lasagna with meat sauce
Hausgemachte Lasagna mit Fleischsauce

La nostra carbonara	 (1,3,5,7)	 20
Our classic carbonara | Unsere klassische Carbonara

Sedanini alla greca con salsa cruda 
di pomodorini, olive e formaggio feta	 (1,7)	 18 
Sedanini noodles “Greek style” with raw tomato sauce, olives and feta 
cheese
Sedanini Nudeln auf griechischer Art mit roher Tomatensauce, Oliven 
und Feta-Käse



Lunch Menu

Le tagliatelle alla bolognese	 (1,5,9)	 16
Tagliatelle with meat sauce | Tagliatelle mit Fleischsauce

Maccheroni/Spaghetti al pomodoro o ragù	 (1,5,9)	 14
Maccheroni/Spaghetti with tomato or meat sauce
Maccheroni/Spaghetti mit Tomatosauce oder Fleischsauce

Puffi per i bambini buoni 
al pomodoro o ragù	 (1,5,9)	 12
Puffi for good children with tomato or meat sauce
Puffi für braver Kinder mit Tomatosauce oder Fleischsauce

MAIN COURSES

Fritto misto Aurora 
con polenta arrostita	 (1,2,4,5,14,15,16)	 28
Our mixed fried fish with grilled polenta
Unsere gemischte Fischfritüre mit gegrillter Polenta

Il gran cotto di pesce: cicale di mare, 
cappelunghe, telline, capasanta e 
canestrelli di Caorle	 (2,4,5,14,16)	 38
The great cooked fish: squill mantis, razor clams, clams, seared scallop 
and queen scallops of Caorle
Der große gekochte Fisch: Heuschreckenkrebse, Messermuscheln, 
Dreieckmuscheln, Jakobsmusche und Kammuscheln von Caorle

Insalata tiepida di scampi con tartare 
di avocado e dressing al frutto 
della passione	 (1,2,4,5,9,10,16)	 26
Warm scampi salad with avocado tartare and passion fruit dressing 
Warmer Scampi-Salat mit Avocado-Tartar und Passionsfrucht-Dressing

Alla griglia: sogliola, branzino 
o orata con verdure di stagione	 (4,5,16)	 26
Grilled: sole, sea bass or sea bream with seasonal vegetables
Vom Grill: Seezunge, Seebarsch oder Dorade mit Gemüse der Saison



Lunch Menu

Filetto di manzo di Sorana 
“Macelleria Damini & Affini” 
alla griglia con salsa cafè de Paris 
e verdure di stagione	 (5)	 30
Grilled beef filet “Butcher Damini e Affini” with Cafè de Paris sauce and 
seasonal vegatables
Gegrillte Rinderfilet “Metzgerei Damini & Affini” mit Cafè de Paris Sauce 
und Gemüse der Saison

Tagliata di manzo di Sorana “Macelleria 
Damini & Affini” con rucola 
e scaglie di parmigiano	 (5,7)	  26
Sliced beef “Butcher Damini e affini” with rocket and parmesan
Geschnetzeltes Rindfleisch “Metzgerei Damini & affini” mit Rauke und 
Parmesan

Cotoletta alla milanese con patatine 
fritte e maionese fatta in casa	 (1,3,57,8,10)	 20
Breaded veal cutlet with french fries and homemade mayo
Wiener Schnitzel mit Pommes frites und hausgemachte Majo

Paillard di vitello con verdure di stagione	 (5)	 20
Minute veal steak with seasonal vegetables 
Kalbspaillard mit Gemüse der Saison

Costata di Tomahawk per 2 persone 
con verdure di stagione	 (5)	 120
Tomahawk entrecôte for 2 people with seasonal vegetables 
Tomahawk entrecôte Steak für 2 Personen mit Saisongemüse

Il nostro hamburger vegano	 (1,3,5,6,7,8,10,11)	 20
Our vegan burger 
Unser veganer Burger



SIDE DISHES 

Verdure alla griglia   	 (5)	 8
Grilled vegetables
Grillgemüse

Verdure al vapore    	 	 8
Steamed vegetables
Dampfgemüse 

Insalata di stagione  	 	 8
Seasonal salad
Salat der Saison

Patate fritte	 (1,5)	 8
French fries
Pommes frites

Lunch Menu



Il nostro tiramisù	 (1,3,7,8)	 10
Our tiramisù | Unser Tirmamisù

Crema catalana e frutti di bosco	 (1,3,7,8)	 10
Catalan cream and berries
Katalanische Creme und Walderdbeeren

Millefoglie con crema chantilly 
e lamponi	 (1,3,5,7,8)	 10
Millefoglie pastry with chantilly cream and raspberry
Chantillycreme-Schnitte und Himbeeren

Bavarese alla vaniglia bourbon con 
tartare d’ananas e gelèe ai frutti rossi	 (1,3,5,7,8)	 10
Vanilla Bavarian cream with pineapple and red fruits gelèe
Bayrische Crème mit Ananas und rote Früchte-Gelèe

Sbrisolona con il nostro gelato 
al fior di latte e carpaccio di pesche	 (1,3,6,7,8)	 10
“Sbrisolona” cake with our fiordilatte ice cream and peaches carpaccio
Krümelkuchen mit unser Sahneeis und Pfirsiche-Carpaccio

Sorbetto al limone con fragole marinate 
e vodka grey goose	 (6,8)	 10
Lemon sorbet with vodka-marinated strawberries
Zitronensorbet mit Wodka marinierten Erdbeeren

Torta di mele della “Nonna Ada” 
con il nostro gelato alla vaniglia	 (1,3,5,6,7,8)	 10
Apple tart with our vanilla ice cream
Apfelkuchen mit unserem Vanilleeis

Creme caramel	 (1,3,7,8)	 10

Panna cotta con salsa alle fragole o 
frutti di bosco o al cioccolato	 (7,8)	 10
Cream pudding with strawberries, berries or chocolate sauce
Sahnepudding mit Erdbeeren, Beeren oder Schokoladensauce

Frutta fresca al piatto	 	 18
Fresh cut fruit | Frisch geschnittenes Obst

Lunch Menu
DESSERT




